<) RGAS Cqy
&

- M
&y

CASAJUS

SELECGION

RIBERA DE DUERO

DENOMINAGION
DE ORIGEN

BODEGAS J.A. CALvO CASAJUS S.1.
¢/ CERCADOS S/N
09370 QUINTANA DEL PIDIO - BURGOS - ESPANA

TEL/FAX: (+34) 947 54 56 26

E-mail: info@bodegascasajus.com

www.bodegascasajus.com

fvw0©

AS C
OO@G Ay4/0
& 1993

CASAJUS

SELECCION

RIBERA DEL DUERO

DENOMINACION
DE ORIGEN

Es un vino de Bodegas J.A. Calvo Casajus. Al frente de las
mismas estd José Alberto Calvo Casajus, viticultor y bode-
guero de gran tradicién familiar en el municipio de
Quintana del Pidio, perteneciente a la Denominacién de
Origen Ribera del Duero.

Casajus Seleccién ha sido elaborado con las uvas del
majuelo La Travesana, con una produccién controlada de
aproximadamente 1,5 kg de uvas por cepa, 100% de la
variedad Tinta del Pais (Tempranillo).

En la bodega las uvas que hemos seleccionado en el campo y
recogido a mano racimo a racimo se despalillan y fermentan
en pequefos depésitos de acero inoxidable de 5.000 litros de
capacidad, lo que nos ayuda a mantener un control riguroso
de las temperaturas durante la fermentacién.

Una vez hecha la fermentacién alcohdlica, pasa a barricas
de roble francés y americano para su fermentacién
maloldctica, donde continta un proceso de crianza durante

un periodo de 12 meses.

CATA

FASE VISUAL
Bonito color rojo granate, muy intenso y de un tono muy

vivo signo de su buena crianza.

FASE OLFATIVA

Destacan notas frescas de frambuesas y cerezas bien
maduradas de gran riqueza aromdtica y notas especiadas
combinadas con los finos tostados de la barrica logrando

una excelente conjuncién con la carga frutal del vino.

FASE GUSTATIVA

Sobre todo destaca la fortaleza, reflejo de la buena uva de la
que procede, sensacién de plenitud y juventud, a la vez que
suavidad. Los taninos de la uva se funden con los de la
barrica y el postgusto es un buen recuerdo de frutas rojas,
toques minerales, especias y tostados. Listo para su plena
degustacién pero por la extraordinaria calidad de la anada,
mejorard los préximos anos.

Para disfrutar plenamente de las sensaciones de este vino
les recomendamos la temperatura idénea de consumo
entre 15y 18° C.
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