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J.A. GARNACHA es un vino tinto de Bodegas Casajús. Al
frente de las mismas está José Alberto Calvo Casajús, viticul-
tor de gran tradición familiar del municipio de Quintana del
Pidio, perteneciente a la Denominación de Origen Ribera del
Duero.

Este vino de la variedad GARNACHA ha sido elaborado con
uvas de majuelos singulares plantados a principios del siglo
XX después de la fisolera en Quintana del Pidio.
Estas uvas son de ciclo vegetativo largo, se recogen al final de la
vendimia, en la segunda quincena de octubre, con una produc-
ción controlada de aproximadamente 1.5 kg de uvas por cepa.
Esta variedad garnacha esta localizada en cepas dispersas y
mezcladas entre las de tempranillo; de estas escasas pero
extraordinarias vides nace este vino, destacando por su frescura
típica del terruño de la Ribera del Duero.
Este vino ha sido criado en barricas de roble francés durante
14 meses.

CATA

FASE VISUAL

Muy bonito color rojo cardinalicio muy vivo y brillante que
denota su cuidada elaboración y crianza.

FASE OLFATIVA

Perfumado, fino, complejo, con un deje floral delicioso y fruta
negra jugosa.

FASE GUSTATIVA

Sedoso en boca, profundo, su gran frescura compensa la sensación
licorosa. Mineral, limpio, largo. Un gran vino.

Producción limitada a 300 botellas cada añada.

Es ideal como aperitivo y para acompañar todo tipo de carnes
y embutidos, quesos.

Para disfrutar plenamente este vino se recomienda consumirlo
entre 14 ó 16 ºC.
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