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VALPIDIO es un vino de Bodegas Casajus. Al frente de las mismas
estd José Alberto Calvo Casajus, viticultor de gran tradicién fami-
liar del municipio de Quintana del Pidio, perteneciente a la
Denominacién de Origen Ribera del Duero.

Elaborado con uvas 100% de la variedad autdéctona Tinta del Pais
(Tempranillo) de los pequefios majuelos plantados en Quintana
del Pidio de produccién controlada y vendimiados a mano.

En la bodega las uvas despalilladas se fermentan en pequenos depé-
sitos de acero inoxidable de 10.000 litros de capacidad, lo que nos
ayuda a mantener un ajustado control de las temperaturas.

Una vez hecha la fermentaciéon alcohélica y maloldctica pasa a
barricas de roble francés y americano de 225 y 500 litros donde
continuard con el proceso de crianza ensamblando a la perfeccién
los aromas procedentes de la barrica con las frutas rojas caracterfs-
ticas de la variedad.
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FASE VISUAL
Muy bonito color rojo granate con tonos violdceos de mucha
intensidad.

FASE OLFATIVA

En nariz destaca la alta concentracién de aromas a fruta roja
madura. Buena integracién con los aromas procedentes de la
barrica, los toffes...

FASE GUSTATIVA

Gran volumen en boca, estd muy equilibrado con la frescura, nos
recuerda a frutos como la mora de drbol, picota... Destaca la sen-
sacién de amplitud, la untuosidad. Gran armonfa de la fruta roja
en postgusto y largura en el paso de la boca.

El maridaje es perfecto para la nueva cocina a base de quesos,
embutidos, todo tipo de carnes asadas y guisos.

Para disfrutar plenamente de las sensaciones de este vino, les
recomendamos la temperatura idénea de consumo entre 14 y 16° C.
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